Contra

RARA NEAGRA

VIN SEC ROSU

Acest vin este produs din soi de struguri alesi Rara Neagra, recoltati pe plantatiile
proprii ale producatorului. Vinul are o culoarea rosie-visinie patrunzatoare. Un vin
complex cu arome de fructe rosii de padure si violete, impletiti pe o structura
dantelata si un corp proeminent. Gustul rotund si catifelat e dominat de caracterul
fructat, atins subtil de note delicate de lemn. Se recomanda a fi servit din pocale cu
cupa mare la temperatura de +15°C ... +18°C asociat cu piept de rata cu sos de
coacaze, cascavaluri maturate si carne de iepure la gratar.

Se va pastra la temperatura de la +5°C ... +20°C si umiditate relativa a aerului max.
85%.

Produs si imbuteliat la Combinatul de Vinuri,Cricova”S.A., MD-2084, Republica
Moldova, mun. Chisinau, or. Cricova, str. Ungureanu 1. Call Centru: (+37322)
427777, fax: (+37322) 452572. www.cricova.md

Distribuitor autorizat pe teritoriul Republicii Moldova CBT ,Cricova-Vin"S.A.,
MD-2084, or. Cricova, str. Ungureanu, 1 tel.: (+37322) 221417; fax: (+37322) 212778.
Importator si distribuitor autorizat pe teritoriul Romaniei ,,CRAMELE CRICOVA,, SRL,
J23/136/2010, RO 26395770, Romania, sediul str. Zepelinului, nr. 5, com. Corbeanca,
jud. llifov, cod postal 077065. Tel.: 0374009394; Fax: 0213195442; Mob: 0744507545.
E-mail: office@cricova.ro; www.cricova.ro

Contine sulfiti.

Fabricat in Moldova
Data imbutelierii:

1ISO 9001:2015

CERTIFICATE MD19/90062
MANAGEMENT SYSTEM

ISO 22000:2005
CERTIFICATE MD19/90066
FOOD SAFETY
MANAGEMENT SYSTEM

SM 006
Alc.___ % vol. 4840013011664



Contra

FETEASCA NEAGRA

VIN SEC ROZ

Acest vin este produs din soi de struguri alesi Feteasca Neagra, recoltati pe plan-
tatiile proprii ale producatorului. Vinul roz-trandafiriu apetisant etaleaza cu genero-
zitate buchetul de arome distincte de fructe rosii: zmeura, capsuni si ciresi. Vin
elegant, proaspat si cu o structura ampla de fructe si aciditate echilibrata. Se reco-
manda a fi servit la temperatura de +10°C ... +12°C asociat cu preparate din peste
rosu, prepelita la cuptor si Ratatouille.

Se va pastra la temperatura de la +5°C ... +20°C si umiditate relativa a aerului max.
85%.

Produs si imbuteliat la Combinatul de Vinuri,Cricova”S.A., MD-2084, Republica
Moldova, mun. Chisinau, or. Cricova, str. Ungureanu 1. Call Centru: (+37322)
427777; fax: (+37322) 452572. www.cricova.md

Distribuitor autorizat pe teritoriul Republicii Moldova CBT,Cricova-Vin"S.A.,
MD-2084, or. Cricova, str. Ungureanu, 1 tel.: (+37322) 221417, fax: (+37322) 212778.
Importator si distribuitor autorizat pe teritoriul Romaniei ,,CRAMELE CRICOVA,, SRL,
J23/136/2010, RO 26395770, Romania, sediul str. Zepelinului, nr. 5, com. Corbeanca,
jud. llifov, cod postal 077065. Tel.: 0374009394; Fax: 0213195442; Mob: 0744507545.
E-mail: office@cricova.ro; www.cricova.ro

Contine sulfiti.

Fabricat in Moldova
Data imbutelierii:

1ISO 9001:2015

CERTIFICATE MD19/90062
MANAGEMENT SYSTEM

1ISO 22000:2005
CERTIFICATE MD19/90066
FOOD SAFETY
MANAGEMENT SYSTEM

®

SM 006
Alc.___ % vol. 4840013011671



Contra

FETEASCA ALBA

VIN SEC ALB

Un vin produs din soi de struguri alesi Feteasca Alba, recoltati pe plantatiile proprii
ale producatorului. Vinul dat seduce prin culoarea galben-aurie, patruns de nuante
usor verzui. Un vin fin, armonios si proaspat, conturat cu arome de fructe albe si
flori de cimp. Gustul catifelat cu o structura delicata si eleganta scoate in evidenta
corpul bine modelat. Se recomanda a fi servit la temperatura de +10°C ... +12°C
asociat cu dorada la gratar, risotto clasic cu ciuperci porcini si pui la cuptor cu
legume de sezon.

Se va pastra la temperatura de la +5°C ... +20°C si umiditate relativa a aerului max.
85%.

Produs si imbuteliat la Combinatul de Vinuri,Cricova”S.A., MD-2084, Republica
Moldova, mun. Chisinau, or. Cricova, str. Ungureanu 1. Call Centru: (+37322)
427777, fax: (+37322) 452572. www.cricova.md

Distribuitor autorizat pe teritoriul Republicii Moldova CBT,Cricova-Vin”S.A.,
MD-2084, or. Cricova, str. Ungureanu, 1 tel.: (+37322) 221417; fax: (+37322) 212778.
Importator si distribuitor autorizat pe teritoriul Romaniei ,,CRAMELE CRICOVA,, SRL,
J23/136/2010, RO 26395770, Romania, sediul str. Zepelinului, nr. 5, com. Corbeanca,
jud. lifov, cod postal 077065. Tel.: 0374009394; Fax: 0213195442; Mob: 0744507545.
E-mail: office@cricova.ro; www.cricova.ro

Contine sulfiti.

Fabricat in Moldova
Data imbutelierii:

1ISO 9001:2015

CERTIFICATE MD19/90062
MANAGEMENT SYSTEM

ISO 22000:2005

CERTIFICATE MD19/90066
FOOD SAFETY
MANAGEMENT SYSTEM

SM 006
Alc.___ % vol. 4840013011657
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Nominal Capacity | 75010 ml D G C C
Brimfull Capacity 77510 ml C L [
Nominal weight 600+10 gr. B
Finish _ A G C P
Glass Colour Uvag, Green, Flint Date Revision . .
kat‘l-l:?vsal ;:ﬂ'la glass not less than 1.2 mm. Name Signature Date Benomination ]
Thiknﬁz of the glass not less than2.4 mm. Designer |Tsurcan BOI‘dO Iese StO rica 7SCI
Termoshock: not less than 40°C | Checked |Calaras Drawing
Pressure: not less than 5 bar. | Confirmed 634
Sheet 1/3 Mold. N°00173
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